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WEB割価格  3535,,000000円（税込）
　   通常価格 3636,,000000円（税込）

総料理長

愛知県優秀技能者表彰受賞
ANAクラウンプラザホテル知立

山下 健治

匠の技が活きる、伝統的な風味豊かな日本料理のおせちと、
日本と中国の特色を融合させた、華やかな中国料理のおせち。
ホテルならではの多彩で贅沢な味わいを心ゆくまでご賞味下さい。

日本料理 二段重 嘉祥

新年を彩るANAクラウンプラザホテル知立の「新春おせち」

※写真はイメージです。

お得な
WEB 割を

ご利用ください。
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※掲載写真※掲載写真、、献立は変更となる場合がございます献立は変更となる場合がございます。。
※重箱サイズはすべて約※重箱サイズはすべて約2121 ㎝㎝です。　です。　

■お名前（フリガナ）

■ご住所 〒

ご
注
文
者
様
▼お届け先がご注文者様と異なる場合、ご記入下さい
■お名前（フリガナ） ■TEL（　　　　      　）

　　　　　 －

お受け取り方法について、 
✓印をご記入ください

□業平店頭（３１日 ９:００～１８:００）
□宅配（３１日午後）　 □宅配（１日午前）

【必須】

ご
住
所

お
届
け
先

【必須】

●FAXでのお申込みの場合は切り取らずそのままこの用紙をお送り下さい。ご記入頂いたFAX番号にご予約受付書をお送りします。

■お電話番号       　－         －
■FAX番号       　－        －          ※FAXでお申込みの方のみ

▲

個
※宅配をご希望の場合は、1個につき
1,500円を加算して合計をご記入下さい。 円

和中折衷

日本料理

中国料理

二段重
飛翔

三段重
宝珠

一段重
吉瑞

二段重
嘉祥

一段重
彩華

二段重
鳳凰 個

個

個

個

個

個
合計

ご希望商品　※通常価格・税込価格表示

55,000円

34,000円

36,000円21,000円

19,000円

40,000円
※合計額をご記入願います

叉焼/白魚叉焼/白魚ササククササク揚げク揚げピピリリ辛風味辛風味//牛牛タタンンスモースモー
クク/数の子//数の子/酒酒醸醸鶏鶏//牛肉香辛料煮込みごま風味牛肉香辛料煮込みごま風味
/南瓜の/南瓜のテテリリーーヌヌ/海老の/海老のチチリリソソーース煮ス煮//ドラドライイフフ
ルールーツツととチチーズーズののテテリリーーヌヌ//ククララゲゲ甘甘酢酢枸枸杞杞添え添え//
椎茸の旨煮椎茸の旨煮//冬筍の冬筍のアアオオササまぶまぶしし//アアワワビビのの中華風中華風
醤油煮込み/落花生の醤油煮込み/落花生のアアニニス風味/鱈の黒甘酢和ス風味/鱈の黒甘酢和
ええ//白菜甘酢漬け/寿月餅白菜甘酢漬け/寿月餅//ピーカンナッツピーカンナッツの飴炊の飴炊
きき//花餅花餅もももも//若桃甘露煮若桃甘露煮//金柑甘露/ぬれあんず金柑甘露/ぬれあんず

献立は日本料理二段重と中国料理一段重の内容となります。献立は日本料理二段重と中国料理一段重の内容となります。

ばばいい貝貝含煮 /黒豆甘露煮 /小鯛笹漬け /数の含煮 /黒豆甘露煮 /小鯛笹漬け /数の子子
/紅白/ 紅白ななまますす/昆布巻/昆布巻きき /田作/ 田作りり/鰆西京漬/鰆西京漬けけ//
市松チー市松チーズズ//白身魚龍皮巻白身魚龍皮巻 //ぶぶりり照照りり焼焼きき/酢蓮/ 酢蓮
根 /紅白かまぼ根 /紅白かまぼここ/紅白/ 紅白ははじかじかみみ/海老酢煮/海老酢煮 //
かかつつおおくくるるみみ //いいくくら柚香漬ら柚香漬けけ/柿博多 /栗/ 柿博多 /栗ききんん
ととんん/穴子八幡巻/穴子八幡巻きき/伊達巻/伊達巻きき// わわかかささぎぎ甘露甘露
煮 /海老芋含め煮 /梅花人参 /梅花麩 /絹煮 / 海老芋含め煮 /梅花人参 /梅花麩 /絹ささやや
/椎茸艶煮 /海老艶煮 /帆立貝旨/椎茸艶煮 /海老艶煮 /帆立貝旨煮煮 //蕗青煮 /蕗青煮 /
鴨燻製 /牛肉牛蒡鴨燻製 /牛肉牛蒡巻巻きき//竹竹の子含めの子含め煮煮 //慈姑含慈姑含
めめ煮煮 //鶏鶏松松風風 //かに真かに真丈丈//蛸蛸柔柔ららか煮か煮

WEB割価格  2020,,000000円（税込）
　   通常価格 2121,,000000円（税込）

WEB割価格  1818,,000000円（税込）
　   通常価格 1919,,000000円（税込）

WEB割価格  3333,,000000円（税込）
　   通常価格 3434,,000000円（税込）

WEB割価格  5252,,000000円（税込）
　   通常価格 5555,,000000円（税込）

WEB割価格  3737,,000000円（税込）
　   通常価格 4400,,000000円（税込）

（（二二のの重重））叉叉焼焼 //白魚サクサク揚げピリ辛風味白魚サクサク揚げピリ辛風味
//薩摩芋の金木犀風味 / 鶏肉の香辛料煮込み /薩摩芋の金木犀風味 / 鶏肉の香辛料煮込み /
南瓜のテリー南瓜のテリーヌヌ//松風中華風 / 牛肉の香辛料煮松風中華風 / 牛肉の香辛料煮
込みごま風込みごま風味味 //レンコンピリ辛和レンコンピリ辛和ええ// 有有頭海老頭海老
山椒風味山椒風味 / 落花生のアニス風/ 落花生のアニス風味味 //ホタテの陳皮ホタテの陳皮
煮込煮込みみ//サーモン胡麻風味焼きサーモン胡麻風味焼き // 酒醸酒醸鶏鶏 //砂肝砂肝
コンフィ青山椒ソーコンフィ青山椒ソースス//湯葉醤油煮込湯葉醤油煮込みみ//鰻の鰻の
山椒風山椒風味味 // 鱈の黒甘酢和鱈の黒甘酢和ええ//白菜甘酢漬け白菜甘酢漬け

（（一一のの重重））椎椎茸の旨煮/冬筍の茸の旨煮/冬筍のアアオオササままぶぶしし//蛸蛸のの
ししょょううが煮/栗の甘露煮シナモン風味/カニ錦糸が煮/栗の甘露煮シナモン風味/カニ錦糸巻巻
//イイククララ紹興酒風味金箔添え/あ紹興酒風味金箔添え/あいい鴨鴨ススモモーークク/数/数
のの子子//ロブスターロブスターチチリリソースソース/落花生/落花生ののアアニニスス風風味味//
アアワワビビの中華風醤油煮込の中華風醤油煮込みみ//金柑金柑甘甘露露//牛牛タタンンススモモーー
クク//ドドラライイフフルルーツとチーズーツとチーズののテリーヌテリーヌ/豚すね肉の/豚すね肉の
煮煮ここごごりり//ククララゲ甘酢枸杞添ゲ甘酢枸杞添ええ/囍月餅//囍月餅/ピーカンピーカン
ナッツナッツの飴炊の飴炊きき//ぬれあんぬれあんずず/花餅/花餅もももも//若桃甘露煮若桃甘露煮

献立は日本料理一段重と中国料理一段重の内容となります。献立は日本料理一段重と中国料理一段重の内容となります。

日本日本
料理料理

日本日本
料理料理

中国中国
料理料理

日本日本
料理料理

中国中国
料理料理

〇現地渡しお支払い方法
　→現金・クレジット・コード決済
〇宅急便お届け支払い方法
  →代引き・振込み
　※代引き手数料・振込手数料別途

パソコンからは
ホテルホームページ
よりお申込みください

▲WEB割は
こちらから

お申込み専用電話番号
（受付時間11:00～18:00） 0566-85-3600 お申込み専用 FAX番号

0566-81-5757

〇お申込み締切日時
2026
12/24（木）
17:00まで

〇お渡し日時・場所
202612/31（木）
9:00～18:00  
2 階 日本料理業平 店頭

〇クール宅急便でのお届け

送料別途１個につき 1,500 円（税込 )
12/31（木）午後～1/1（金）午前

20272026

〒472-0033愛知県知立市中町中128

ANAクラウンプラザホテル知立


